
Am Bahnhof

Es rattert der Räder enteilender Kreis
von Schwelle zu Schwelle auf blankem Gleis,

ob trübe der Tag oder heiter
sie tragen der Bürde gigantische Last
in ratlosem Wirbel, in endloser Hast
stets weiter, nur weiter, nur weiter.

Mein Freund, wie die Räder so eilest auch Du
im Laufe der Zeiten ohn` Rast und ohn` Ruh

dem Bahnhof des Lebens entgegen.
Es brachte zwar jeder vergangene Tag
Dir stets eine Fülle an Arbeit und Plag,

doch Gott gab dazu seinen Segen.

Nun sitzest Du sinnend am Bahnhof im Saal,
siehst Tage der Arbeitin endloser Zahl, 
siehst grüßen die heimischen Lande.

Umd mit ihnen winkt Dir manch braver Gesell,
der alle die Tag, ob trüb oder hell,
Dir treulich zur Seite gestanden.

Nun trink` Dir ein Gläschen und nimm dieses Buch,
in welches ein Alter die Wege eintrug,

die Du und die andern gegangen.
Und wenn Du und die Blätter mit Ernst und Bedacht
stets eins nach dem andern zum Wenden gebracht,

so darfst Du zum zweiten Glas langen.

Und fändest Du dann zu dem dritten noch Mut,
wie ein Eisenbahner so gerne es tut,
So rufe beherzt nach dem Schenken:

„Herr Gastrat spring’ hurtig noch einmal zum Krahn,  
ich trinke ein Gläschen aufs Wohl unsrer 
Bahn in treuem und stetem Gedenken!“



Vor Abfahrt der Züge musste 
frisches Wasser bereitstehen

Als im Jahre 1883 die Bahnstrecke Warstein - Lippstadt in Betrieb genommen 
wurde, erhielt Uelde einen Bahnhof mit einer Bahnhofsgaststätte. Der Ver-
trag mit der Betriebsdirektion der Warstein-Lippstädter Eisenbahn umfasste 23  
Paragraphen, den Theodor Budde am 2. Dezember 1883 unterschrieb. In diesem 
Dokument war genauestens geregelt, dass der Pächter stets gute und frische 
Speisen, sowie die gebräuchlichen Getränke in durchaus guter Qualität und in 
ausreichender Quantität vorrätig haben muss. Auch musste eine halbe Stunde 
vor Abgang und Ankunft der Züge eine Karaffe mit frischem Wasser und einige 
reine Gläser bereitstehen. Verlangt wurde überall größte Sauberkeit.
Das Bahnhofsgebäude aus dem Jahr 1883 - ein Fachwerkbau - entsprach bald 
nicht mehr den Zeitverhältnissen und so wurde es im Jahre 1920 durch ein  
massives Gebäude abgelöst. Im Jahre 1975 veränderte sich die Situation für 
den Uelder Bahnhof gravierend, denn die WLE stellte die Personenbeförde-
rung mit Zügen ein. Als der letzte Personenzug am Uelder Bahnhof vorbei fuhr, 
wurde der Fahrkartenschalter für immer geschlossen. Damit war aber nicht 
das Ende des Uelder Bahnhofs gekommen, denn der Uelder Bahnhof wurde 
von Lisa Grothe weitergeführt. Sie, ihr Sohn Theo und seine Frau Gabi Budde 
haben sich durch vielfältige Veränderungen bemüht, dass der Uelder Bahn-
hof auch heute noch ein beliebter Treff für Jung und Alt ist. 1977 wurde eine  
Kegelbahn angelegt und 2003 ein geräumiger Wintergarten angebaut. Auch 
Fremdenzimmer stehen im Uelder Bahnhof zur Verfügung, um sich in Uelde  
einzuquartieren. 
Der Sohn Marcel absolvierte Anfang 2009 seine Ausbildung zum Koch/Betriebswirt  
und verstärkt seit 2012 das Team vom Uelder Bahnhof.
Mitunter fahren auch heute noch Personenzüge am Uelder Bahnhof vorbei oder 
stoppen kurz, wenn nämlich nostalgische Fahrten stattfinden.

1883



Abfahrt! Suppen

Schaffnermütze
Vegane Zwiebelsuppe mit Croutons� 6,00 Euro

Volldampf
Rinderkraftbrühe mit Markklößchen� 6,00 Euro

Station 1! Gute Fahrt mit heißen Kohlen

Heizer 
Paniertes Rotbarschfilet mit Remoulade� 11,00 Euro

Zugbegleiter 
Schweinefilet mit Rahmsauce� 14,50 Euro

Eisenbahner Teller
Gegrilltes Schweine- und Rinderrückensteak, 
Würstchen und Speck mit Kräuterbutter� 18,00 Euro 

Zugführer  
Rumpsteak mit Kräuterbutter oder Zwiebeln� 20,00 Euro

Blinder Passagier 
Schweinerückensteak mit Röstzwiebeln und Spiegelei� 14,50 Euro



Station 2! Schnitzel

Gleis 1
Schweineschnitzel� 9,00 Euro

Bahnschwelle
Hähnchenschnitzel im Knuspermantel �  9,00 Euro 

Schwarzfahrer
Hähnchenschnitzel mit Curryrahmsauce � 11,00 Euro

Vagabundenfahrgast
Schnitzel mit Paprikazwiebelsauce � 11,00 Euro

Jägerfahrgast
Jägerschnitzel mit Pilzrahmsauce � 11,00 Euro

Prellbock 
Schnitzel mit Rahmsauce  � 11,00 Euro

Schwungrad
Zwiebelschnitzel  � 11,00 Euro

Großmütterchen fährt mit
Schnitzel mit Pilzen und Zwiebeln�  11,00 Euro

Schienenkrüstchen 
Schnitzel mit gerösteten Pilzen und  
Camembertstreifen� 11,00 Euro

Dampflok   
Schnitzel mit Mettwurst und Spiegelei                     	�  11,00 Euro

Bahnsteig  
Schnitzel mit zwei 
Spiegeleiern	                         11,00 Euro



Station 3! Beilagen Tender

Pommes � 3,50 Euro

Kroketten � 3,50 Euro
�
Rösti  � 3,50 Euro

Kartoffelspalten � 3,50 Euro

Bratkartoffeln � 3,50 Euro

Salzkartoffeln � 3,50 Euro

Mischgemüse mit Sauce Hollandaise  � 3,50 Euro

Rotkohl � 3,50 Euro

Folienkartoffel  � 4,00 Euro

Kartoffelcreme, Mayonnaise, Tomaten-
und Curryketchup, Remoulade         je 0,50 Euro

Zwischenstopp! Salate

Kleiner gemischter Salat� 4,50 Euro

Großer gemischter Salat  � 8,00 Euro

Salatteller „Weiche“
mit Kochschinken� klein 6,50 Euro
�   groß 10,00 Euro

Salatteller „Stellwerk“ 
Gemischter Salat mit Hähnchenbruststreifen� klein 7,50 Euro
�   groß 12,00 Euro



Station 4! Eisenbahners Lieblingsgerichte

Schlafwagen 
Schinkenbrot mit Spiegeleiern� 8,50 Euro

Dienstabteil 
Hausmacher Sülze mit Remoulade und Bratkartoffeln �11,00 Euro 

Gepäckwagen 
Curry- oder Bratwurst mit Pommes� 7,50 Euro

Passagierabteil 
Leberkäse mit Spiegeleiern und Bratkartoffeln� 11,00 Euro

TTS (Theo´s Toast Spezial)
Toast mit Kochschinken, Spargel, Rahmsauce�  
und Käse überbacken � klein 8,00 Euro 
� groß 13,50 Euro
Güterwaggon
Flammkuchen „Klassisch“ mit Crème fraîche,  
Speckwürfeln, Käse und Zwiebeln� 10,00 Euro

Station 5! Dampfende Veggie - Gerichte mit Pfiff

Lokschuppen 
Veganes Gemüseschnitzel � 9,00 Euro

Rangiergleis 
Camembert mit Preiselbeerbirne und Salat � 10,00 Euro

Bremsklotz 
Bauernomelette mit Salat � 10,00 Euro

Haltepunkt 
Folienkartoffel mit Kräuterquark im Salatnest     10,00 Euro

Andreaskreuz 
Flammkuchen „Veggie“              10,00 Euro



Station 6! Für unsere kleinen Lokomotivführer 

Wenn Sie noch einen süßen letzten Stopp benötigen, fragen Sie 
unser Bahnhofspersonal! Dies gibt gerne Auskunft!

Verschiedene Eissorten von „Kaltes Süß“

Auf zur süßen Station! Desserts
Notbremse!  

So lecker hmmm! Hier muss man einfach nochmal stoppen!

Thomas
Hähnchenschnitzel mit Kroketten und Apfelmus� 7,00 Euro

Jim Knopf
Kleines Schnitzel mit Pommes und Apfelmus� 7,00 Euro

Emma
6 Chicken Crossies mit kleiner Pommes � 7,00 Euro

Lukas
Hawaiitoast� 7,00 Euro

1926



Getränke

Softdrinks je 0,3 l� je 3,00 Euro
-  Fanta, Coca-Cola, Coca-Cola light, Sprite, Apfelschorle
-  Hohenfelder Fassbrause
-  KiBa
-  Isenbeck Malz
Christinen Mineralwasser 	 0,25 l�  2,00 Euro
Orangensaft	 0,2 l � 2,00 Euro
Bitter Lemon oder Tonic Water 	  je 0,2 l � 3,00 Euro

Biere vom Fass�
Hohenfelder Kellerbier (Naturtrüb)	 0,3 l � 3,00 Euro
	 0,4 l�  4,00 Euro
Oberbräu Helles	 0,5 l�  4,80 Euro
Hohenfelder Weizen	 0,5 l�  4,80 Euro
Warsteiner 	 0,3 l�  3,00 Euro
	 0,4 l�  4,00 Euro
	 0,5 l�  4,80 Euro
Frankenheimer Alt	 0,3 l�  3,00 Euro
	 0,4 l � 4,00 Euro

Außerdem bieten wir Ihnen wechselnde Biersorten an
(z.B. Paulaner Oktoberfestbier, Früh Kölsch). 
Näheres erfahren Sie bei  
unserem Bahnhofspersonal. 



Getränke

Flaschenbiere�
König Ludwig Weißbier Dunkel	 0,5 l � 4,80 Euro
Alkoholfreies Weizen	 0,5 l � 4,80 Euro
Warsteiner Alkoholfrei	 0,33 l � 3,00 Euro
Warsteiner Alkoholfrei Radler	 0,33 l � 3,00 Euro

Warme Getränke�
Kaffee � 2,50 Euro
Espresso� 2,00 Euro
Cappuccino� 3,50 Euro
Latte Macchiato� 4,00 Euro
Heiße Zitrone� 2,50 Euro
Glas Tee� 2,50 Euro

Offene Weißweine�
Riesling - trocken, saftig, dezente Säure� 0,2 l 5,50 Euro
Kerner Qualitätswein - halbtrocken, fruchtig� 0,2 l 5,50 Euro
Grauer Burgunder - trocken, feine Burgundernote�0,2 l 5,50 Euro
Müller-Thurgau - lieblich, säurearm, bekömmlich� 0,2 l 5,50 Euro
Schwarzriesling-Weißherbst� 0,2 l 5,50 Euro
Portugieser Weißherbst� 0,2 l 5,50 Euro

Offene Rotweine�
Regent - halbtrocken, harmonisch, samtig� 0,2 l 5,50 Euro
Dornfelder - trocken, tiefdunkel� 0,2 l 5,50 Euro
Portugieser Rotwein - lieblich, fruchtig, süffig� 0,2 l 5,50 Euro

Sekt�
Secco weiß                         0,15 l 4,00 Euro
Riesling Sekt                      0,15 l 4,00 Euro



Getränke
Spirituosen�
Ganz alter Schneider	 0,02 l�  2,50 Euro
Weizenkorn	 0,02 l�  2,00 Euro
Wachholder	 0,02 l�  2,00 Euro
Wodka	 0,02 l�  2,00 Euro
Ouzo	 0,02 l�  2,00 Euro
Sambuca	 0,02 l� 2,50 Euro
Malteser Aquavit	 0,02 l�  3,00 Euro
Linie	 0,02 l�  3,00 Euro
Chantré	 0,02 l�  2,00 Euro
Jägermeister	 0,02 l�  2,50 Euro
Underberg	 0,02 l�  2,50 Euro
Kümmerling	 0,02 l � 2,00 Euro
Dirty Harry	 0,02 l�  2,00 Euro
Apfelkorn	 0,02 l�  2,00 Euro
Kirsch	 0,02 l�  2,00 Euro
Spökenkieker	 0,02 l�  2,00 Euro
Mexikaner	 0,02 l�  2,00 Euro
Williams	 0,02 l�  3,00 Euro

1983

Lieber Gast,
seit Dezember 2014 ist die Kennzeichnung von Allergenen durch den Gesetzgeber vorgeschrieben. Diese Allergene sind Gluten, 
Fisch, Krebstiere, Schwefeldioxide und Sulfite, Sellerie, Milch und Laktose, Sesamsamen, Nüsse, Eier, Lupinen, Senf, Soja, Weich-
tiere und Nüsse. In unserem Brot und Panaden sind Gluten enthalten und es können Spuren von Nüssen beinhaltet sein. Auch 
unsere Biersorten werden aus Getreide gebraut und beinhalten demnach Gluten. In unseren Saucen und Kaffeespezialitäten, 
ebenso wie in Desserts und Eis sind zum Teil Milch und Laktose enthalten. Sellerie ist Bestandteil unserer Suppen. Sollten sie  
dennoch Fragen zu einzelnen Gerichten oder Inhaltsstoffen haben, so wenden Sie sich gerne an unser Service- bzw. Küchenper-
sonal. Wir geben Ihnen gerne auch Auskunft über Inhalts- und Zusatzstoffe.

Ihr Team vom Uelder Bahnhof


